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Altes bewahren

Neues sinnvoll nutzen

Wenn Sie das Griechenbeis( betreten, spiiren Sie den Hauch vergangener
Jahrhunderte und Sie erleben das Flair der ,Guten alten Zeit"
Mufle- Zeit- Gemiitlichkeit- gepflegte GastlichReit.

Es ist uns ein grofles Anliegen, unsere Gdste die HeRtik der AufSenwelt
fiir eine Weile vergessen zu lassen.

Was wir nicht vergessen, sind die Gefahren fiir unsere Umwelt.
Darum sind wir bemiiht die Ressourcen unserer Erde sinnvoll zu nutzen.
Wir verwenden saisonales Obst und Gemiise von regionalen Anbietern
um lange Transportwege zu sparen, Eier aus Bodenhaltuny,

Fisch aus nachhaltigem Fischfang, Fleisch aus artgerechter Haltung
und hochwertige Fette und Ole.

Neueste Technologien in der Kjiche helfen Ihre Speisen schonend zu
zubereiten um Vitamine und Mineralstoffe zu erhalten.

Der sinnvolle Umgang mit Energie und Wasser sind genauso ein _Anliegen
wie Miillvermeidung und Miilltrennunyg.

Last but not least:  Wir sind ein NichtraucherloRal.

Unsere Bemiihungen werden seit 2000 vom Osterreichischen

Umweltministerium mit dem Umweltzeichen honoriert.
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