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Der Küchenchef empfiehlt  
 

G E F Ü L L T E S  C A R P A C C I O  M I T  K Ü R B I S C R EM E ,  S C H W A M M E R L S A L A T   €  1 2 . 9 0  
Filled carpaccio of Beef with pumpkincream, mushroomsalat  
Carpaccio farci à la crème de potiron et salade aux champignons / 
Carpaccio ripieno a la creme di zucca e insalata al funghi  
Carpaccio relleno a la crema di calabaza y ensalada di setas 
 

G E B R A T E N E R  Z I E G E N - S C H A F K Ä S E  I N  2  E R L E I  Z U C CH I N I M A N T E L  
M I T  K Ü R B I S -  R U C C O L A S A L A T         €  1 1 . 2 0  
Pan fried ewe´s goat cheese wrapped in zucchini and pumpkin - rucolasalad  
Fromage de brebis sauté ( en manteau ) de courgettes  avec salade de ruucola et potirons 
Formaggi di Pecorino saltato al zucchini e insalata de ruccola e zucca  
Queso de Cabra Asado envuelto al calabacines y ensalada de ruccola y calabaza 
 

E I N G E L E G T E R  B Ü F F E L MO Z Z A R E L L A  A U F  W I L D K R Ä U T E R S A L A T  
U N D  S T R A U CH T O M A T EN            €  1 1 . 8 0  
Marinated Buffalo-Mozzarella with wild herbs salad and tomato  
Mozzarella de buffles marinées sur une salade d´herbes sauvages et tomates 
Mozzarella di bufala marinato con insalata di erbe spontanee e pomodori 
Mozzarella di bufala marinado con ensalada de hierbas espontancas y tomates 
 

 
 

 

K Ü R B I S C R E M E S U P P E  M I T  E I N G E L E T E N  K Ü R B I S J U L I E N N E ,  K Ü R B I S P E S T O  €  5 . 8 0  
Pumpkincreamsoup with Julienne and Pumpkin-seeds-pesto 
Creme di potirons avec un pesto aux grains de potirons et julienne 
Crema di zucca con un pesto al semi di zucca e julienne 
Crema de calabaza con un pesto al semillas de calabaza y julienne 
 
 

 
 

F I L E T S T E A K  V O M  A L M O CH S E N  M I T  K Ü R B I S S T R U D E L  U N D  H O N I G  

R O T W E I N CH A L O T T E N          €  2 7 . 1 0  
Steak of beef tenderloin with pumpkinstrudel and honey-redwine-shalotts 
Fielt de bœuf avec strudel de potiron et echalotes au vin rouge et miel 
Filetto di manzo con un strudel di zucca e scalogni al vino rosso e miele 
Fino filete de Lomo de Res von un strudel calabaza y escalonias al vino tinto y miel 
 
R O S A  G E B R A T E N E S  K A L B S F I L E T  M I T  K Ü R B I S K E R N R I S O T T O  
U N D  G L A C I E R T E N  KO H L S P R O S S E N        €  2 3 . 9 0  
Pink roasted saddle of Veal with risotto of pumpkinseeds  and glaced Brussels sprouts   
Filet de selle de veau avec un risotto aux grains de potiron et choux de Bruxelle glacés                 
Filetto di sella di vitello con un risotto al semi di zucca e germogli glassato  
Filete de Lomo de Ternera con un risotto al semillas de calabaza y brotes glaseado 
 

S C H W E I N S F I L E T  I M  S P E C K M A N T E L  M I T  2  E R L E I  BO H N EN G R Ö S T L  
UND  S P I T Z P A P R I K A          €  1 9 . 1 0  
Roasted Pork Tender Loin with green and yellow beans and capsicum  
Filet mignon de porc, avec un duo d´haricots et pointes de poivrons 
Filettino de maiale con un duo di fagiolini e pepperoni / Solomillo de cerdo con un duo de judias y pimientos 
 
M E E R E S F R Ü C H T E R I S O T T O  M I T  S E E T E U F E L M I G N O N     €  1 6 . 1 0  
Seafood - Risotto with Anglerfish-Medallion  /  Risotto aux fruits de mer avec medaillon de lotte 
Risotto al frutti di mare con medaglione di coda di rospo/ Risotto al mariscos y medallón de rape 
 


