
 
A L L E  P R E I S E  I N K L U S I V E  A L L E R  S T E U E R N  U N D  A B G A B E N  /  A L L  T A X E S  I N C L U D E D  

    

Der Küchenchef empfiehlt Der Küchenchef empfiehlt Der Küchenchef empfiehlt Der Küchenchef empfiehlt     
C A R P A C C I O  V O M  R I N D  M I T  M A R I N I E R T E N  R U C C U L A ,  
E I E R S C H W A M M E R L  U N D  T R A U B E N  C O N F I T      €  1 3 . 7 0  

Beef Carpaccio with Ruccola, chanterelles and grape-confit 
Carpaccio de bœuf, ruccola, chanterelles et confit de raisins 
Carpaccio di manzo, ruccola e gallinacci con confit di uva 
Carpaccio de buey, ruccola y cantarelas con confit de uvas 
 

T A R T A R E  V O N  F R I S C H E M  T H U N F I S C H  M I T  A V O C A D O C R E M E ,  
W A S A B I - P E S T O  U N D  M A R I N I E R T E N  S A L A T H E R Z E N           €  1 4 . 1 0  

Tunafish Tartare with avocadocream, wasabi-pesto and marinated saladhearts 
Tartare de thon frais avec une crème d´avocats, pesto de wasabi et cœurs de salades 
Tartare di tonno con crema di avocado, wasabi-pesto e cuori di insalata 
Tartare de atún con crema de aquacate, wasabi-pesto y corazón de ensalada 
 

E I N G E L E G T E R  B Ü F F E L M O Z A R E L L A  I N  B A S I L I K U M  P E S T O  
M I T  W I L D K R Ä U T E R S A L A T  , T O M A T E N C O U L I S  U N D  P A L M H E R Z E N    €  1 2 . 5 0  

Buffalo-Mozarella marinated in pesto on salad and palmhearts 
Mozzarella de buffles marinés au pesto sur salade et cœurs de palmiers 
Mozzarella di bufala marinata al pesto con insalata e cuori di palma 
Mozzarella de búfala marinada al pesto con ensalada y corazón de palmitos 
 

 
 

E I E R S C H W A M M E R L C R E M E S U P P E  M I T  R U C C O L A - R A V I O L I     €  5 . 6 0  
Cream of chanterelle with a ruccola – ravioli / Crème aux chanterelles avec un ravioli de ruccola 
Crema di gallinacci con un ravioli al ruccola / Crema de cantarelas con un ravioli al ruccola 
 

 
 

G E B R A T E N E R  W O L F S B A R S C H  M I T  F E N C H E L - C O U S  C O U S  
U N D  S A F R A N - E S P U M A           €  2 1 . 8 0  

Grilled Sea bass with fennel-couscous and safronwhip 
Loup de mer grillé avec un couscous de fenouils et une mousse au safran 
Branzino alla grillia con couscous al finocchi e spuma di zafferano 
Lubina al la grillia con couscous al hinojos y espuma de azafrán  
 

R O S A  G E B R A T E N E S  S C H W E I N S F I L E T  M I T  R U C C U L A - R I S O T T O  
U N D  B R A I S I E R T E N  G E L B - Z U C C H I N I        €  2 2 . 3 0  

Roasted pork loin with ruccola-risotto and braised courgettes 
Filet de porc rôti avec un risotto au ruccola et courgettes braisées 
Filetto di maiale arrosto con risotto al ruccola e zucchini brasato 
Filete de Lomo arrosto con risooto al ruccola y calabacines braseado 
 

R I N D E R F I L E T  Z A R T  R O S A   M I T  E I E R S C H W A M M E R L - L A S A G N E  
U N D  W E I S S E M  Z W I E B E L - C O N F I T         €  2 7 . 7 0  

Filet of Beef with chanterelle-lasagne and onionconfit  
Filet de Bœuf avec une lasagne aux chanterelles et confit d´oignons 
Filetto di Manzo con lasagne al gallinacci e confit di cipolle 
Solomillo de Buey con lasagne al cantarelas y confit de cebollas  
 

R O S A  G E B R A T E N E S  K A L B S F I L E T  M I T  C H O R I Z O - B A L S A M I C O  B E R G L I N S E N  
U N D  P A R M E S A N -  G N O C C H I            €  2 3 . 9 0  
Roasted saddle of veal with chorizolentils and parmesangnocchis 
Filet rôti de veau avec  des lentilles au chorizo et des gnocchi au parmesan 
Filetto de vitello grillato con lenticchie al chorizo e gnocchi al parmegiano 
Filete de ternera con lentejas al chorizo y gnocchi al parmesano 


